ŠEST DECENIJA RADILI DA STVORE NAJBOLJE VINO Kako su studenti i profesori iz Novog Sada stigli do nagrade
[bookmark: _GoBack][image: ]Slađana Aničić | 29. 09. 2016 - 19:53h
[image: Vino nastaje na oglednom dobru gde se gaji 800 sorti]Rektorsko vino Univerziteta u Novom Sadu proglašeno je za najbolje na međunarodnom takmičenju za izbor najboljeg univerzitetskog vina u Sloveniji.

Foto: R. Getel / RAS SrbijaVino nastaje na oglednom dobru gde se gaji 800 sorti
Na takmičenju održanom na Univerzitetu u Mariboru učestvovalo je 11 univerziteta sa 34 vina.
Novosadski univerzitet je prvi put učestvovao na ovakvom takmičenje i svojim crvenim vinom „probus“, na kojem su šest decenija radili profesori i studenti Poljoprivrednog fakulteta, uzeli prvu nagradu.
[image: Prvi čokoti zasađeni kod tadašnjeg Sirmijuma]- “Probus” je nastao ukrštanjem kaberne sovinjona i skadarke. Dakle, jedne autohtone sorte poreklom sa Balkanskog poluostrva i zapadnoevropske visoko kvalitetne sorte. Rad na stvaranju ove sorte je davnih pedesetih godina započeo Dragoslav Milisavljević sa svojim saradnicima Simom Lazićem i Vladimirom Kovačem. Proces stvaranja sorte, pa sve do vina u boci, teško da se može završiti u toku jednog radnog veka. Nagrada je značajno priznanje celokupnom naučnoistraživačkom radu koji se na Departmanu prenosi s generacije na generaciju, s profesora na studenta - kaže dr Dragoslav Ivanišević, direktor Departmana za voćarstvo i vinogradarstvo.
Ovo vino nastaje na oglednom dobru Poljoprivrednog fakulteta u Sremskim Karlovcima, gde je 15 hektara zemlje prekriveno sa čak 800 različitih sorti. U okviru oglednog odeljenja nalazi se i manja vinarija. Na ovom dobru studenti se bave izučavanjem i istraživanjem u praksi.
Mladen Kalajdžić je na doktorskim studijama i predmet interesovanja mu je upravo „probus“, te je zbog uslova koje ima odlučio da nastavi studije u Srbiji.
- Tokom osnovnih studija imao sam privilegiju da probam ovo vino i još tad sam uočio da se ono razlikuje od ostalih i da mu sigurno sledi uspeh - kaže Kalajdžić.ađeni kod tadašnjeg Sirmijuma
[image: http://ocdn.eu/pulscms-transforms/1/L18ktkqTURBXy9mNDM4M2Q5YmQyNzQ2NzliY2FkOWNkYzVmZGZlMzhjNi5qcGVnk5UCzQMUAMLDlQLNAdYAwsOVB9kyL3B1bHNjbXMvTURBXy8xZDc0Y2I0MTcwNTk1MDQzNjYyOWNhYmQ2MDZmNTBmNi5wbmcHwgA]Vino je dobilo naziv po rimskom imperatoru Markusu Aurelijusu Probu, rođenom 232. godine u Sirmijumu. Smatra se rodonačelnikom vinarstva u Sremu i okolnim regijama jer je prvi uveo gajenje nove poljoprivredne kulture - vinove loze, čiji su prvi čokoti zasađeni na brdu Alma Mons kod tadašnjeg Sirmijuma.
Šta je rektorsko vino
Univerzitetska vina smatraju se obeležjima akademskih zajednica i dele se na dekanska i rektorska. Prva su deo tradicije pojedinih fakulteta, a druga obeležje univerziteta kao celine. Rektorska vina su retkost jer relativno malo univerziteta u svetu ima svoje vinograde, vinarije i dovoljno kvalitetno grožđe.

Ostalo još 300 boca
Ovo prestižno međunarodno priznanje doprineće daljoj afirmaciji „probusa“. Sledeća berba grožđa bi trebalo da bude za 15 dana, a ukoliko vremenske prilike dozvole i vino bude istog kvaliteta, cena bi mu umesto sadašnjih 900 dinara zbog nagrade skočila na 2.000 po boci - kaže dr Ivanišević uz napomenu da je preostalo 300 boca najboljeg vina i biće čuvano za posebne prilike i goste Novosadskog univerziteta.
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