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[image: http://www.dnevnik.rs/sites/default/files/imagecache/Slika-vest/16-sertifikat.jpg]Полазницима едукације „Стицање основних знања о хигијени хране и личној хигијени запослених у објектима друштвене исхране на територији града Новог Сада у 2015. години“
су свечано уручени сертификати за успешно завршен курс у тој области. Едукације су биле намењене запосленима у објектима друштвене исхране на територији града, који на радним местима у производњи или промету хране долазе у додир с храном, све у циљу побољшања хигијенских услова у тим објектима и спречавања настанка заразних болести које се преносе храном.
– Имали смо велико задовољство да поделимо прве сертификате везане за едукацију у хигијени – рекла је директорка ПУ „Радосно детињство“ Мирјана Ђурђев. – Циљ нам је био да подигнемо свест код запослених о личној хигијени као и хигијени простора у којем раде, о начину по којем неке ствари треба радити да бисмо, пре свега, заштитили децу и практично довели до тога да она буду заиста безбедна у нашој установи.
Стручњаци Института за јавно здравље Војводине су, уз финансијску подршку Градске управе за здравство, одржали шест дводневних едукација за стицање и обнову знања за око 180 полазника, запослених у ПУ „Радосно детињство“, као и у основним школама на територији града. Пројекат је реализован на иницијативу саме Предшколске установе.
– Показало се, током времена, да постоји велика потреба да се код свих запослених који долазе у контакт с храном, повећа ниво знања и стекну нова, усаглашена с актуелном законском регулативом у Републици Србији, да би се обновила раније стечена знања кроз форму едукације која се некада популарно звала хигијенски минимум – изјавила је специјалиста хигијене с Института за јавно здравље Војводине др Милка Поповић. – Због дугогодишњег недостатка таквих едукација, покушали смо да на свеобухватан начин остваримо основни циљ целе едукације, а то је да се побољша ниво знања и ниво хигијене у објектима друштвене исхране у граду. Наша едукација се завршила полагањем теста, на којем су полазници показали да смо успели у нашој намери.
Курс је обухватио укупно пет тематских области, а то су хигијена просторија, постројења, намештаја, прибора, опреме, затим хигијена хране, лична хигијена, заразне болести, које су одржали лекари специјалисти хигијене и епидемиологије. Закон о безбедности хране обавезује стицање и периодичну обнову основних знања о хигијени хране и о личној хигијени, у складу с Правилником о начину и програму за стицање основних знања о хигијени хране и личној хигијени.
[image: ]– Највредније што град Нови Сад има су наша деца и управо су она разлог зашто је Град, с градоначелником Милошем Вучевићем на челу, финансијски подржао реализацију едукације – поручио је члан Градског већа за здравство проф. др Золтан Хорват. – И сами смо сведоци да се у последње време, уз све мере које се примењују, не дешавају никакве инфекције, али је и законски неопходно да сви који имају контакт с намирницама и који раде с децом освеже ниво знања најновијим сазнањима, применом најновије технологије у дезинфекцији и манипулацији намирницама да би се спречиле евентуалне масовне инфекције. Све то ће значајно подићи ниво у предшколским установама и школама на територији града и очекујемо да, нарочито сада, неће бити апсолутно никавих инфекција ни здравствених проблема.
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